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MOZZARELLA BAR ANTIPASTI

le nostre Mozzarelle di Bufala Campana DOP mozzate a mano,

r &

/ Crostini Misti - Pomodoro Biologico “la Motticella” e Basilico,
provengono da caseifici selezionati e certificati nell’area di

Ciauscolo di Visso, N'duja di Spilinga

Paestum e dell’Agro Pontino, all'interno della zona di origine
stabilita dal disciplinare del Consorzio di tutela della

Mozzarella di Bufala Campana DOP.

Trio di Mini Rotoli di Mozzarella di Bufala - Prosciutto Cotto
alla Brace, Bresaola e Salmone

LE DEGUSTAZIONI DI MOZZARELLE Sformatino di Patate con Prosciutto Cotto alla Brace e Mozzarella
di Bufala Affumicata

DEGUSTAZIONE DI 2 MOZZARELLE DI BUFALA CAMPANA DOP:

Pontina, Affumicata (consigliata per 2 persone| Caponata alla Siciliana

DEGUSTAZIONE DI 3 MOZZARELLE DI BUFALA CAMPANA DOP: Carpaccio di Bresaola con scaglie di Parmigiano e Rucola

Paestum, Pontina, Affumicata (consigliata per 2 - 3 persone] Mozzarella in Carrozza

GRAN DEGUSTAZIONE DI MOZZARELLE DI BUFALA CAMPANA DOP:

Paestum, Pontina, Affumicata, Burrata e Ricotta di Bufala
(consigliata per 3 - 4 persone)

Degustazione di Fritti - Crocchette di Melanzane, Mozzarelline,

Crocchette di Patate con N'duja, Zucchine e Salvia

Con I'accompagnamento di: Tonno del Chianti di Dario Cecchini - Coscio di Maiale sfileftato
e Selezione di Salumi condito con Olio d'Oliva e Fagioli Cannellini
[Prosciutto Crudo di Parma, Mortadella di Prato, Prosciutio Cotto alla Brace)
e Selezione di Verdure Grigliate INSALATE

e Trio di Pesti: Basilico, Olive Nere, Pomodori Secchi
Carciofi, Songino, Radicchio, Caciocavallo Ragusano DOP,

LA MOZZARELLA E LE SPECIALITA’ Semi di Zucca e Crostini di Pane Arfigianale

Spinaci Novelli, Prosciutto Cotto alla Brace, Noci e Pecorino
Romano DOP

A scelta una delle nostre Mozzarelle:

Burrata
gusto cremoso

Affumicata
gusto molto deciso

Pontina
gusto piv deciso

Paestum

‘ Rucola, Bresaola, Finocchi e Arance
gusto delicato

Pollo Ruspante alla Griglia con Lattughino, scaglie di Parmigiano,

Olive Nere, Pomodorini, Salsa di Capperi

Con I"'accompagnamento di:
e Crostini di Pane

Pomodorini e Pesto di Basilico Tonno sott'Olio, Lattughino, Frutti del Cappero, Olive Infornate

e Pomodori Secchi

Carciofini Violetti di Castellammare sott'Olio
Salmone Selvaggio Affumicato, Avocado, Songino, Rucola

e Pomodorini

C ta alla Sicili
apondta afia »iciiana Insalata Mista di Stagione

*
Tutte le nostre Insalate possono essere servite con aggiunta
di Mozzarella di Bufala Campana DOP

Verdure Grigliate e Pesto di Basilico

Prosciutto Crudo di Parma DOP DALLA CUCINA

Prosciutio Crudo di San Daniele DOP Schiaffoni di Gragnano alla Sorrentina con Pomodoro
Biologico “la Moatticella” e Mozzarella di Bufala Campana DOP

Prosciutto Cotto alla Brace Trofie con Pesto di Basilico, Fagiolini e Patate

Scialatielli con Pesce Spada Affumicato, Ricotta di Bufala e Pesto
Mortadella di Prato di Pistacchi di Bronte

Lasagnetta al Ragu di Chianina

Acciughe di Cetara e Pomodort Secchi Ravioli freschi con ripieno di Ricotta e Spinaci

Tortino di Riso con Melanzane e Mozzarella di Bufala
Salmone Selvaggio Affumicato Campana DOP Affumicata

Crema di Pomodoro Biologico “ la Motticella” con Stracciatella di Burrata

Selezione di Salumi Basilico e Crostini di Pane Arfigianale

[Prosciutto Crudo di Parma, Morfadella di Prato, Prosciutto Cotto alla Brace) . ‘
Parmigiana di Melanzane Crigliate

Cotoletta di Vitello "alla Milanese”
| ROTOLI DI MOZZARELLA

Petto di Pollo Ruspante alla Griglia con Caponata alla Siciliana

Prosciutto Cotto alla Brace e Radicchio
Tagliata di Carne Chianina con Tortino di Pafate

Bresaola e Rucola

Salmone Selvaggio Affumicato e Rucola Coperto

Trio di Rotoli: Prosciutio Cotto alla Brace, Bresaola e Salmone

DA OBIKA NON UTILIZZIAMO AGLIO E CIPOLLA.

o



LE PIZZE

“La farina & l'ingrediente da cui tutto comincia”.

Le nostre Pizze sono preparate con la farina Petra del Molino Quaglia,
ottenuta dalla selezione dei migliori grani teneri macinati a pietra.

L'impasto & lasciato lievitare lentamente per un minimo di 48 ore
e cotto su pietra refrattaria, garantendo cosi fragranza e leggerezza.

Pomodoro Biologico,
Mozzarella di Bufala Campana DOP,
Basilico Fresco

Acciughe di Cetara,
Capperi, Pomodoro Biologico, Origano

Melanzane, Zucchine e Radicchio Grigliati,
Mozzarella di Bufala Campana DOP Affumicata,

Pomodorini, Prezzemolo Fresco

Gorgonzola, Stracchino, Ricotta di Bufala,
Mozzarella di Bufala Campana DOP,
Basilico Fresco

Prosciutto Crudo di Parma DOP,
Mozzarella di Bufala Campana DOP,
Pomodoro Biologico, Rucola

Speck Affumicato del Trentino Alto Adige,
Mozzarella di Bufala Campana DOP Affumicata,
Pomodoro Biologico

N’Duja di Spilinga,
Stracciatella di Burrata, Pomodoro Biologico,
Basilico Fresco

Salmone Selvaggio Affumicato,
Ricotta di Bufala, Mozzarella di Bufala Campana DOP

Calzone,
Ricotta, Mortadella di Prato, Mozzarella di Bufala
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